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La nuova fase Da oggi i locali potranno aprire al pubblico anche i propri spazi interni, ma camerieri e cuochi latitano

Ristoranti, ora manca il personale

Le associazioni di categoria: «C’é chi preferisce il reddito di cittadinanza o lavori in nero»

Da oggi quasi 4mila
esercizi pubblici senza tavoli
all'esterno potranno tornare
ad aprire le loro sale al
coperto. L'allentamento delle
restrizioni governative vale 35
milioni al mese peri
ristoratori bresciani, anche se
ilnumero dei coperti si &
ridotto del 30%. Ora pero
mancano camerieri e cuochi:
chi era solito fare la
«stagione» nel settore ha
trovato altri lavori (anche in
nero) o preferisce il sicuro
reddito di cittadinanza,
dicono le associazioni di

categoria.
apagina 3 Golla

[ ristoranti riaprono le sale
Ma ora é allarme personale:
mancano camerieri e cuochi

Caffé al banco e cena in sa-
Ia. La ristorazione, da oggl, ti-
ra un sospiro di sollievo, dopo
le chiusure imposte dalle re-
gaole di contenimento del Co-
vid. Ma potrebbe essere un
problema preparare e servire
piatti gustosl o cappuceini fu-
mmanti. «Manca il personale, [
locali si scno ritrovati senza
dipendenti» denuncia Emilio
Zanola, presidente bresciano
della Fiepet Confesercenti, la
federazione che rageruppa
esercenti pubblici e turistici.

Un problema innescato dai
sussidi statali, erogati a chi in
piena pandemia aveva persoil
lavoro e che, al momento non
1o cerca, avendo un reddito
garantito. «C'e anche chi sl ac-
contenta di gqualche lavoretto
innern, anche in gettorl diver-
si — continua Zanola, che é
pure titolare del vistorante Ca-
stelle di Serle — e tutto questo,
alla fine, va a discapito della

crescita professionale degli
addetti di un settore Impor-
tante come quelle detla risto-
razione, soprattutto se si
prendono in considerazione
le attivith con carattere di sta-
glonalitd che stanno risenten-
do della difficolth a reperire
personale qualificatos,

Non secondario il proble-
ma dei sostegni. «Prima li
chiamavano ristori, ma la so-
stanza hon cambia e al mo-
mento non se ne & vista nem-
menc I'ombra, con I'aggra-
vante che laFlepet stariceven-
do in quest! giorni lamentele
di ristoratori che si sono visti
aumentare la Tari. 11 Comune
di Brescia, al momento, mi ri-
sulta Punico ad avere avuto un
occhio di riguardo nei con-
fronti di unva categoria che ha
dovuto osservare lunghi peri-
odi di chiusuras. Tasse, mu-
tui & conti da pagare. «Qual-
cuno non riaprica. E per chié
coh 'acqua alla gola é impor-

tante che i siano aiuti dal Go-
vernox. Sgravi fiscali o mora-
torie fanno rima con ossige-
10, per rifiatare dopo un peri-
odo di difficolta.

«La riapertura dei locali an-
che al chiuso é una ripartenza
yeras sottolinea Carto Masso-
lettl, vicepresidente di Con-
fcommercio Lombardia e pre-
sidente . Sono circa g mila gli
esercizi della ristorazione (bar
compresi) nella nostra provin-
ciadi cui circa il 40% senza spa-
i all'esterno, «fino ad opgd ri-
masti gl pale, perche é difficile
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Mare a Sant'Eufemnia —; spe-
riamo di continuare con deli-
very € asporto che per noi in

ridurre la Tari:
solo il comune

b A b s e diBrescia
quﬂsm Pe ['lULlU I]d.l]IlU 1dp= ha aiutato
presentato il 45% del fatturato N sabiors

prima della pandemia. Cosi
compenserems | mancati in-
troiti per la riduzione dei co-
perti», Passione e speranza
hanno maotivato Giacomo
Ghirardi e 1a sua famiglia a
non chiudere per sempre i
battent! della Trattorla Caval-
lino a Barbariga - specialita,
neanche a dirlo, casoncelli.
«Spesso i € venuio da pian-
gere mentre PENSAVD 52 H!‘Iﬂﬂ-

re avarti. Dalle nostre partila
consegna a domicilic non &
stata molto richiesta, Adesso
vediamo come 5i ricomincia,
anche se slamo consapevali
che nella nostra zona Festate é
una stagione In cui le affluen-

28 50N0 Sernpre meno, rispet-
ta al resto dellanno,.,

a2 LR i ittt

Prossime nodo da scioglie-
re: la riapertura delle discote-
che. «Sono state le prime a
chiudere e saranno le ultime a
riaprire i battenti» denuncia la
Fipe che chiede un fondo ad
hoc per le sale da balle che al
momento SGNO Senza certezze.
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mantenare una brigata i cucl- E——
na, organizzare i tavoll e fare I numeri
¢l acquisti, se non si  strutty-
rati a dovere». Delivery e ® Dadomani
asporto da un lato sono statd riapronoi
un‘ancora di salvezza, ma certo &mila ristoranti
non hanno garantito le entrate ebar che
pre Covid. «Gia con lattivazio- hanno spazi
ne del coprifucco alle 23 aveva- solo al chiuso:
mo stimato un recupero del unamisura
fatturato intorno ai 6 milioni di che per
euro mensill, Lapertura degli Confcommer-
spazi intemi, ora, porta la pre- cio vale 35
visione a circa 35 milioni di eu- milioni al mese
ro» chiude Massoletti. pergli

Dal territorio intanto arri- esercenti
vano segnali di ottimismo, bresciani anche
nonostante le proporzieni tra sele regole
metri quadrah € presenze, €o- sulle distanze
siringano a ridimensicnare il tra tavoli
numero def tavoll. «Arrivere- ridurra i coperti
mo al massimo a 28 copert], del 30%.
rigpﬂm ai piechi di 42 Chi Ee- Confesercenti
stivamo prima — spiega Luca i i
Bonfadeﬂi dell'Osf%ic%ga del Egmi?;me =

Brigata Un cuoco bresciano al fornelli: manca personale per ripartire
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